REPUBLIKA HRVATSKA
MINISTARSTVO KULTURE I MEDIJA

UPRAVA ZA ZASTITU KULTURNE BASTINE

KLASA: UP/I-612-08/26-06/0012
URBROJ: 532-05-01-02-02/4-26-01
Zagreb, 17. veljace 2026.

Ministarstvo kulture i medija (OIB 37836302645) na temelju ¢lanka 15. stavka 2. Zakona o zaStiti i
o&uvanju kulturnih dobara (“Narodne novine” broj 145/24 i NN 151/25) i ¢lanka 6. stavka 2. Pravilnika
o obliku, sadrZaju i nadinu vodenja Registra kulturnih dobara Republike Hrvatske (,,Narodne novine®,
broj 128/2025), donosi

ODLUKU
1.
Progladava se da Umijeée pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola ima status
kulturnoga dobra.
2. .

Utvrduje se sljedeéi sustav mjera zadtite kulturnoga dobra iz toCke 1. ove Odluke:

- identificiranje, evidentiranje, dokumentiranje, znanstveno-struéno istraZivanje, praéenje stanja

- omoguéavanje dostupnosti javnosti sukladno naginima na koje nositelji upravljaju pristupom
vlastitoj kulturnoj bastini ili njezinu dijelu

- poticanje prenoSenja i njegovanja u izvomnoj i drugim sredinama, poticanje revitalizacije
kulturnog dobra ili njegovih segmenata

- uklju¢ivanje tema vezanih uz nematerijalna kulturna dobra u programe formalnoga i
neformalnoga obrazovanja

- osiguravanje medusektorskog i interdisciplinarnog pristupa zastiti i o€uvanju uz prilagodbe
suvremenim potrebama zajednica i nositelja

- poveéanje vidljivosti, promicanje uloge i zna¢enja kulturnoga dobra u drustvu

- ukljugivanje zastite i o€uvanja kulturnog dobra u razvojne programe, planove i strategije

- u provedbe mjera zastite potrebno je ukljugiti nositelje i po potrebi zajednicu, osigurati njihov
pristanak u svim fazama provedbe mjera

3.

Nositelji su sve pravne i fizitke osobe evidentirane na Popisu nositelja koji je sastavni dio ove Odluke.
Nositelj kulturnoga dobra duZan je provoditi mjere zastite radi njegova oCuvanja, sukladno Zakonu o
zadtiti i oduvanju kulturnih dobara i svim propisima koji se odnose na kulturna dobra. Podruéni
konzervatorski ured/sluzba duZan je o svim promjenama Popisa nositelja obavijestiti stru¢nu sluzbu
nadleZne Uprave Ministarstva kulture i medija.

4.
Predmetno kulturno dobro s mjerama zastite i oduvanja kulturnih dobara upisat ¢e se u Registar kulturnih
dobara Republike Hrvatske — Listu zasti¢enih kulturnih dobara pod brojem Z-7972.



ObrazloZenje

Umijece pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola odnosi se na hrskavu
tradicijsku nadjevenu tjesteninu u obliku polumjeseca. Prema istraZivanjima talijanskih povjesni¢ara
punjena tjestenina najvjerojatnije se po&inje pripremati krajem srednjeg vijeka, a zapisane recepte
nalazimo u 15. i 16. stoljeéu. U podetku se radi o tjestenini punj enoj sirom koja se kuhala u temeljcu, a
talijanski autori nagladavaju da se, osim u kuharicama, rafioli/ravioli mogu pronaci i u knjizevnim
djelima, poput Boccacciova Dekamerona. Takav tip slastice poznat je na §irem kulturnom podrugju
Sredozemlja, primjerice na podrugju Sicilije, Napulja, Genove, pa sve do pokrajine Veneto. Logican je
gospodarski, politicki i kulturni utjecaj tog podruéja na naju obalu, od Istre pa sve do samog juga.
Hrvatska tradicijska kuhinja ovu, u veéini slutajeva, slasticu poznaje na svome jadranskom podrugju. S
obzirom na mikrolokalne specifi¢nosti, ali i sli¢nosti u na&inima pripremanja, izgledu i vremenu u kojem
su se rafioli pripremali, donosimo skupni upis u Registar kulturnih dobara Republike Hrvatske. Rafioli
su bili neizostavan dio tradicijskih sveganih jelovnika du? nase obale, a s obzirom na velik broj nositelja
vidljivo je da je ova tradicija jo§ uvijek Ziva. Kako naglasava Jelena Ivanisevié u Povijesnom rjecniku
hrvatskog kulinarstva, naziv rafiol/raviol prisutan je u hrvatskim rje¢nicima od pocetka 20. stoljeca u
znacenju slanog i slatkog jela. Potrebno je istaknuti sli¢nosti i razlike u pripremi tijesta, ali i nadjeva, te
Cinjenicu da se pripremaju pe€enjem, kuhanjem ili przenjem.

Tako su u istarskoj tradicijskoj kuhinji prisutni rafioli/rafijoli, odnosno krafi/krafe na Labingtini. U
vecini je sluCajeva rije¢ o vrsti glavnog jela — slatkih rafiola posluZenih sa slanim umacima i/ili
pecenjem. No, postoje i slatke inatice, kuhane u raznim slatkim umacima, posipane sirom ili s maslacem
i kruSnim mrvicama, prZene i posipane ¥e¢erom. Ono $to je bitno naglasiti jest da punjenje
raviola/rafiola sadrZi kravlji i/ili ov&ji sir, Secer, jaja, vanilin Seéer, grozdice, rum ili rakiju i naribanu
koricu limuna te da se pripremaju kuhanjem. Nadjev od sira prisutan jeiureceptima za rafijole na otoku
Krku, gdje se biljeZe i slatke i slane varijante, te na otoku Cresu.

Na podruéju Dalmacije nalazimo vrlo male razlike u receptima za rafiole, koji su ovdje isklju¢ivo
slastica. No, s obzirom na to da ovaj kola¢ ima izrazitu identitetsku i simboli¢ku vrijednost, potrebno je
istaknuti pojedine razlike.

Paski rafajoli se pripremaju u tradiciji u vrijeme BoZiéa, blagdana i za ostale svedanosti. Danas veé
pomalo napuStena slastica jo§ je u Zivoj tradiciji pripremanja u Benediktinskom samostanu sv.
Margarite. Sastoje se od tijesta u koje se, osim jaja, brana, $eéera, maslaca, vanilin $eéera, praska za
pecivo i malo soli, dodaje i malo mlijeka, te bogatog nadjeva od mljevenih badema, oraha, naribane
korice limuna, vanilin $ecera i ruma. Posebnost nadjeva je u tome da mora biti izuzetno gust. Rafajoli
se peku u peénici.

Prilikom pripreme tijesta za rafiole u Sibeniku dodaje se, uz ostale namirnice, malo mlijeka ili proeka,
a u nadjev malo maraskina i ruma te groZdice. Rafioli se na kraju pre u ulju ili peku u peénici.
Zanimljivo je da se u tijesto trogirskih rafijola, osim uobigajenih sastojaka poput bra3na, jaja, mlijeka i
Secera, dodaje svinjska mast, vanilin 3ecer i proek. U nadjevu se, uz bademe, maslo, $eéer te koricu
limuna i narande, nalaze maraskino i liker od ruZe, a neki dodaju i rum, prosek te vanilin $eéer. Vrlo
rijetko dodaje se kakao ili okolada. Rafijoli se peku u peénici. Pedeni i ohladeni se cukaravaju —
premaZu tankim slojem vode i uvaljaju u kristalni $ecer.

Prilikom pripreme sinjskih rafiola u tijesto se dodaje i limunova korica, a u nadjevu se nalaze poprzZeni
i mljeveni bademi, korica limuna i limunov sok, te maraskino i nariban komadié ¢okolade. Rafioli se
peku u peénici.

Makarski rafijoli u tijestu mogu imati prosek, a u nadjevu se, osim uobicajenih badema, bjelanjaka,
Secera, rastopljenog maslaca, nalazi i maraskino.

U rafijole u Imotskom prilikom pripremanja tijesta dodaje se maslac, ribana korica limuna, pro$ek ili
bijelo vino, dok se Secer stavlja na vrh oblikovanog rafijola, a ne u tijesto. U nadjevu se nalaze ribana
korica limuna i narance, mljeveni klin¢i¢, oraséi¢, cimet i gorki badem, bez dodavanja masnoée. Peku
se u peénici.

Frigani klaSuni, kako se na Pelje3cu nazivaju rafioli, pripremaju se tako da se, uz uobicajene namirnice,
u tijesto dodaje rakija od ruze. U nadjev, uz ostalo, dolazi i marmelada od limuna ili narance, liker od



ruze ili prosek. Osim przenih, poznati su i klasuni koji se peku, a u njihovo tijesto dodaje se mast. U
nadjev moZe i¢i i med i groZdice.

Kordulanski klasuni u tijestu sadrZe brasno, jaja, masnoéu, Secer, prirodne arome —korice agruma, rakiju
od ruZinih latica, sol i amonijakalnu sol za rahljenje, rastopljenu u malo mlijeka. U nadjev dolaze
bademi, uz dodatak mlijeka, bjelanjaka i dZema od narance.

Posebno se isti¢e uloga trogirske zajednice i Drustva Kameni cvit, koje je pokrenulo inicijativu za upis
Umijeée pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola u Registar kulturnih dobara
Republike Hrvatske. U Trogiru rafijol ima iznimnu drustvenu, simboli¢ku i identitetsku vrijednost, a
prenofenje i oluvanje znanja o njegovoj pripremi ¢ine vazan dio lokalnoga kulturnog identiteta.
Zahvaljujuéi toj inicijativi, Umijeée pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola
prepoznato je kao nematerijalno kulturno dobro i na irem podruéju jadranskog dijela Hrvatske.

Uz navedene posebnosti pojedinih recepata, potrebno je istaknuti da ne postoji jedinstveni recept za ovu
slasticu, pa je tako na jednom podru&ju moguée naéi razligite inagice i male posebnosti u vjestini i znanju
pripreme ovog specijaliteta. Osim toga, vazno je napomenuti da su se tijekom vremena recepti, a time i
znanje i vjestina, prilagodavali i mijenjali. Tako u recepturi umjesto masti dolazi maslac, dodaje se
vanilin $ecer, koji se industrijski proizvodi od 19. stolje¢a, Eokolada ili kakao, $to govori o gradanskom
utjecaju.

Zbog izuzetne drustvene i identitetske uloge rafiola u lokalnim zajednicama, koja je rezultat
kontinuiranog prenoenja znanja i vjestina pripreme, kako u obiteljima, tako i u javnoj sferi, te njihova
iznimnog potencijala kao kulturno-turistickog simbola, ali i proizvoda, odluCeno je da se Umijece
pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola skupno upiSe u Registar kulturnih
dobara Republike Hrvatske, uz isticanje mikrolokalnih specifiénosti. Na taj se na¢in lokalnoj zajednici
s pravom daje moguénost da istaknu svoju specifiénost, ali pod zajednickim, objedinjenim zasti¢enim
kulturnim dobrom.

Na osnovi postupka provjere i struénog vrednovanja kojim je utvrdeno da su ispunjeni svi kriteriji
propisani &lankom 14. Zakona o zadtiti i ofuvanju kulturnih dobara, Stru¢no povjerenstvo nadlezno za
vrednovanje svojstva nematerijalnih kulturnih dobara, na sjednici odrZanoj 9. prosinca 2022. godine
donijelo je odluku kojom progla$ava da Umijeée pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola,
raviola, rafajola ima status kulturnoga dobra u smislu ¢lanka 15. Zakona o zastiti i o€uvanju kulturnih
dobara te se, sukladno &lanku 19. stavku 2. istoga Zakona, odreduje upis u Registar kulturnih dobara
Republike Hrvatske — Listu za§ti¢enih kulturnih dobara (totka 4. Odluke).

Sustav mjera zadtite (to¢ka 2. Odluke) odreden je sukladno &lanku 19. stavcima 2. i 4. Zakona o zastiti
i o¢uvanju kulturnih dobara.

Iz navedenih razloga rije$eno je kao u izreci.
Uputa o pravnome lijeku:

Protiv ove Odluke nije dopustena Zalba, ali se moZe pokrenuti upravni spor tuZbom nadleznom
Upravnom sudu. Tuzba se podnosi u roku od 30 dana od isteka osmog dana od dana javne objave Odluke
na mreZnim stranicama Ministarstva kulture i medija. TuZba se predaje nadleZznom Upravnom sudu
neposredno u pisanom obliku, usmeno na zapisnik ili se $alje postom. Uz tuZbu se dostavlja izvornik ili
preslika ove Odluke za Upravni sud, prijepis tuzbe i priloga za tuZenika, a ako ih ima i za svaku
zainteresiranu osobu.




Dostaviti:

1.

13.

Svim nositeljima — objavom Odluke na mreznim stranicama Ministarstva kulture i medija
(strankama u postupku):

Samostan benediktinski sv. Margarite, Pag, Don Jose Felicinoviéa 2, 23250 Pag
Muzej Cetinske krajine, Andrije Ka¢i¢a Miogiéa 5, 21230 Sinj

Folklorni ansambl Tempet, Don Mihovila Pavlinoviéa 1, 21300 Makarska
Udruga ,,Poric¢i 1680.“, Makarska, Put Puhari¢a 24, 21300 Makarska

Matica umirovljenika Makarska, Marineta 15, 21300 Makarska

Benediktinski samostan sv. Nikole, Gradska 2, 21220 Trogir

Osnovna Skola Petar Berislavi¢, Obala bana Berislaviéa 16, 21220 Trogir
Drudtvo Kameni cvit, Ivana Gunduliéa 21, 21220 Trogir
Turistitko-ugostiteljska skola Sibenik, Ante Supuka 29, 22000 Sibenik

Pucko otvoreno uiliste Imotski, Ulica Ante Staréeviéa 7, 21260 Imotski
Dubrovacki muzeji - Etnografski muzej, Od Rupa, 20000 Dubrovnik
Etnografski muzej Split, Iza Vestibula 4, 21000 Split

Etnografski muzej Istre, Trg Istarskog razvoda 1275. br. 1, 52000 Pazin
Dubrovacko-neretvanska zupanija Gunduli¢eva poljana 1, 20000 Dubrovnik
Splitsko-dalmatinska zupanua Domovinskog rata 2, 21000 Split
Sibensko-kninska # Zupanija, Trg Pavla Subiéa L. br. 2, 22000 Sibenik
Zadarska Zupanija, BoZidara Petranoviéa 8, 23000 Zadar

Primorsko-goranska Zupanija, Adamiéeva 10, 51000 Rijeka

. Istarska Zupanija, Dr§¢evka 3, 52000 Pazin / Flanati¢ka 29, 52000 Pula
. Institut za etnologiju i folkloristiku, Subi¢eva 42, 10000 Zagreb

- Ministarstvo kulture i medija, Uprava za zastitu kulturne bastine, Runjaninova 2, 10000

Zagreb

- Podru¢na konzervatorska sluZba Imotski, A. Staréeviéa 7, 21260 Imotski

- Podrucni konzervatorski ured Split, Porinova bb, 21000 Split

- Podruéna konzervatorska sluzba Trogir, Gradska 41, 21220 Trogir

- Podrugna konzervatorska sluzba Sibenik, J. Cu11n0v1ca 1/3, 22000 Sibenik

- Podru¢na konzervatorska sluZba Zadar, 1. Smiljaniéa 3, 23000 Zadar

- Podrucni konzervatorski ured Rijeka, UzZarska 26, 51000 Rijeka

- Podru¢na konzervatorska sluZba Pula, Ul. Grada Graza 2, 52100 Pula

- Podrutna konzervatorska sluZba Pula (ured u Poredu), Sv. Maura 16a, 52440 Pored
- Odjel za etnografsku i nematerijalnu kulturnu bagtinu, ovdje

Ministarstvo kulture i medija, Uprava za arhive, knjiZnice i muzeje, Runjaninova 2, 10000
Zagreb

- Odjel za Registar kulturnih dobara Republike Hrvatske, ovdje

- Pismohrana, ovdje
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Popis nositelja nematerijalnoga kulturnog dobra

Umijeée pripreme nadjevene tjestenine rafiola, rafijola, raviola, rafajola

N051te1_|1 dobra duzni su provod1t1 mjere zaitite radi njezina oZuvanja, sukladno Zakonu o zastiti i
o¢uvanju kulturnih dobara i svim propisima koji se odnose na kulturna dobra, pridrZavaju¢i se njegove
povijesno tradicijske matrice i pojavnosti. O svim promjenama nositelja nadlezno tl_]elo je duzno
obavijestiti struénu sluzbu nadleZnu za nematerijalnu kulturnu bastinu, koje ¢e sukladno izmjenama
revidirati Popis nositelja.

Fizitke/pravne osobe koje prakticiraju ili aktivno promiéu Umijeée pripreme nadjevene tjestenine
rafiola, rafijola, raviola, rafajola:

1. Samostan benediktinski sv. Margarite, Pag, Don Jose Felicinovi¢a 2, 23250 Pag
2. Muzej Cetinske krajine, Andrije Ka&i¢a Miosi¢a 5, 21230 Sinj

3. Folklorni ansambl Tempet, Don Mihovila Pavlinovi¢a 1, 21300 Makarska

4. Udruga ,,Porié¢i 1680.“, Makarska, Put Puhari¢a 24, 21300 Makarska

5. Matica umirovljenika Makarska, Marineta 15, 21300 Makarska

6. Benediktinski samostan sv. Nikole, Gradska 2, 21220 Trogir

7. Osnovna gkola Petar Berislavi¢, Obala bana Berislavica 16, 21220 Trogir

8. Drustvo Kameni cvit, Ivana Gunduli¢a 21, 21220 Trogir

9. Turistitko-ugostiteljska $kola Sibenik, Ante Supuka 29, 22000 Sibenik

10. Pugko otvoreno ugiliste Imotski, Ulica Ante Star&evica 7, 21260 Imotski







